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Vin blanc sec

Notre vin

Cuvée composée a 100 % de SOLARIS, vendangée ala main sur notre parcelle de «Crawhez»
a Thimister-Clermont et sur notre parcelle de «La Croix» aHombourg.

C'est notre quatriéme année de production. Depuis le début de notre aventure, I'identité
unique du cépage SOLARIS s’est imposée et nous avons décidé de vous le livrer seul, en
mono-cépage (et donc sans assemblage avec un autrecépage).

Le Solaris peut s’accorderavec de nombreux plats ou étre dégusté al'apéro. Le sucré-salé ne
lui fait paspeur.

« Les Rémouleurs » est surprenant de vivacité, bien équilibré par la rondeur du fruité qui
explose en bouche, un vin trés agréable.....tout autantque son millésime précédent !

Dégustation

Vue : une trés jolie robecitronnée et limpide — Larmes plutét épaisses.

ler nez : trés fruité, on sentla chaleur, les fruits du sud.

2éme nez : une explosion darémes de fruits exotiques bien mdrs (mangue, litchi), fruits
confits, trésagréable.

En bouche : une attaque vive en entrée de bouche, les saveurs de fruits exotiques et
fruits confits per¢us au nez sont bien présentes et apportent I'équilibre au vin.
Des notes d’amande etde noisette en fin de bouche, ainsi que de mandarine.

Un vin blanc qui nous emmene vers le soleil, Fexotisme et la chaleur. Un trés bel équilibre
entre rondeur et vivacité.

Accords Mets/Vin :

- Enapéro/tapas

- Enaccompagnement d’une volaille sauce créme

- Avec un plat oriental type tajine de poulet/abricots/raisins secs
- Un foie gras poélé aux fruits jaunes

- Un ceviche ouun tartare de St Jacques aux fruits

- Avec une cuisine asiatique : poulet ou gambas curry/coco, un plat épicé, porc

caramélisé, ...

- Avec la douceur fruitée de I'ananas, nous osons méme un accompagnement avec un ’

dessert surle chocolat blanc et/ou une coupe de fruits frais
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